


Creme Brilée mit Litle’s Instant Coﬁee

»Spicy Cardamom”

Rezept fir ca. 4 Personen * Zubereitungszeit (chne Backzeit und
kalt stellen) ca. 20 Min. * Schwierigkeitsgrad: mittel

Zutaten:

100 ml Milch

3 TL Little’s Tnstant Coffee ,,Spicy Cardamom”
3 C—:ige'b

50g Zucker

1 Prise Salz

200 g Sc[f\lagsalf\y\e

ca. 20 g brauner Zucker

Zubereitu ng:

Milch auﬂ(OCI/\eV\, Kaﬁ:eepulveV einrithren und abkiihlen lassen.
eigelb, Zucker, Salz und Sahne vey*qmiv*len und in die Kaﬁee—
milch einrithren. Die Masse durch ein feines Sieb 9ebey\ und
in kleine feuew{es‘re Formchen verteilen. Nun die Fornchen
in eine ;Z\uﬂauﬁov*m stellen und diese mit kochendem Wasser
fillen, sodass die gefiillten Férmchen bis zur Halfte im Was-
ser stehen. Creme Brilée im vovgel/\eiz’ren Backofen ca. 100
Minuten bei 120 °C garen. ;Z\nsclf\“eﬁend mindestens 3 Stunden
kalt stellen. Zum Schluss mit braunem Zucker bestrenen und mit
einem Mini F'aw\biev‘gev*é\’r karamellisieren.
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