


Weilhnachtsrotkohl

Rezep’r ffl\v‘ ca. 6 Personen * Zubereifungszeif ca. 2,5 Std.
Schwierigkeitsgrad: mittel

Zutaten:

1/2 Rotkohl
1/2 Flasche Wintertraum Punsch
2 Stick Zwiebeln

100g Cranberrys

50¢g Qanseschmalz

1 Glas Clementinen Marmelade

o5 ml ;Z\gecl Balsamico Condimento

2 Glaser Wildprciselbeercn Sauce mit ganzen Frichten
1 TL Spekulatinsgewiirz

Zubereitu ng:

Rotkohl in feine Streifen schneiden und tiber Nacht im Wintertraum
Punsch marinieren. Am néchsten Tag gewiirfelte Zwiebeln zusam-
men mit den Cranberrys im Qénseschmalz glasig dinsten. Mit
dem ,Rotkohl im Punsch” abléschen. Clementinen Mav‘me]ac{e,
Balsamico, Wildpweiselbeerey\ Sauce und Spekm]aﬁmsgewi/\rz
dazu gebem und auﬂ<oc]/\ey\ lassen. Hitze herunterstellen und Rot-
kohl low\gsam gar kacheln. Sobald der Rotkohl den gewimscl'\’ren

Biss hat, mit etwas Speises’r&rke abbinden und servieren.
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