


Ovecchiettini Salat

Rezep’r fi)w ca. &4 Personen * Zmberei’rungszei’r ca. 35 Min.
SClr\wiev*igkei’rsg rad: ei V\‘FOCI/\

Zutaten:
2509 Bunte B'fal‘bic e Mini Orecchiette aus Apulie,n
950 g Kirschtomaten
100g Rucola
80g Parmesan (am Stick)
Pinienkerne
1 Knoblauchzehe

1€l Senf (mittelschar)
1EL Ttalienischer Akazienl/\onig
6 €L Balseto Laudense Weiﬁey‘ Balsamico

8 EL ,Olio” Natives Olivens| Extra
Fleur de Sel
frisclf\ gemab\[ener pfeﬂ:eV
Zubev‘ei'}ung :

Nudeln in einem -L'opf nach packungsay\welsung al dente kochen.
Knoblauchzelqe wiirfeln und in einer Schiissel mit Senf, Balsamico,
Honig und Ol zu einem Dressing verarbeiten. Mit Salz und
Pleffer abschmecken. Nudeln abgveﬁey\, in eine groﬁe Schissel
geben und mit dem Dv‘essing vermengen. )Z\Hscl’\liEBEV\d kalt
stellen. Kirschtomaten und Rucola waschen und kleinschneiden.
Parmesan raspeln und alles zu den Nudeln geben. Zuletzt die
Pinienkerne dariiber verteilen.
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